
                  Courge rôtie au miel : Burrata, pesto maison & copeaux de parmesan.

                   Soupe de poisson maison : agrémentée par le chef suivant le marché.

                  Huîtres fines et crevettes : Mayonnaise maison & beurre AOP de la région.

Entrées

                 Burger de canard XO pepper : Steak haché de magret maison et bun’s maison.

                 Arroz du moment : Recette à base de riz, risotto, paëlla ou autre ...

                 Merlu golf de Gascogne : Beurre blanc aux herbes.

Plats

          Galet au chocolat : Notre chef vous propose une de ses recettes les plus
appréciées par les amateurs de chocolat.

                  Tarte aux noix : Un classique à notre manière.

    Camembert pané sauce caramel : Un mariage qui va faire chanter les papilles.

Desserts

Allergènes :

BISTROT
L’instant

COMPOSEZ VOTRE REPAS 

Suivant votre choix nos entrées peuvent être des plats : grandes assiettes

Service compris

DU LUNDI AU VENDREDI | MIDI ET SOIR

17, 90 €
Assiette1 

22, 90 €
Assiettes2

27, 90 €
Assiettes3

31, 90 €
Assiettes4/pers. /pers. /pers. /pers.

CHOIX LIBRE SUR TOUTE LA CARTE


